UPUTSTVO AUTORIMA

,»lehnologija mesa‘“ je nauc¢ni ¢asopis u kome se objavljuju:

1. Originalni naucni radovi (radovi u kojima se navode neobjavljivani rezultati sopstvenih
istrazivanja nau¢nim metodom);

2. Pregledni radovi (radovi koji sadrze originalan, detaljan i kriticki prikaz istrazivackog
problema ili podru¢ja u kome je autor ostvario odredeni doprinos, vidljiv na osnovu
autocitata);

3. Kratka ili prethodna saopStenja (originalni nau¢ni radovi punog formata, ali manjeg obima
ili preliminarnog karaktera);

4. Prikazi (knjige, naucni skupovi i slicno)

UZe naucne discipline iz kojih se objavljuju radovi su: tehnologija i higijena mesa,
tehnologija sporednih proizvoda u industriji mesa, higijena i tehnologija namirnica zivotinjskog
porekla, tehnoloSka mikrobiologija, metode konzervisanja, mikrobiologija namirnica zivotinjskog
porekla, hemija proizvoda Zivotinjskog porekla, kvalitet 1 bezbednost hrane Zivotinjskog porekla,
kvalitet i bezbednost hrane za zivotinje i1 drugo.

Objavljuju se originalni radovi koji prethodno nisu nigde publikovani, saopsteni ili uzeti u
razmatranje za objavljivanje u drugoj publikaciji, osim u formi kratkih sadrzaja na skupovima.
Odgovornost za ispunjenje navedenih uslova snosi glavni autor, koji, takode, treba da obezbedi
saglasnost svih koautora za publikovanje rada.

Postupak

Radovi podlezu anonimnoj recenziji (najmanje dve), a odluku o prihvatanju radova za
Stampanje donosi glavni 1 odgovorni urednik, zajedno sa ¢lanovima uredivackog odbora.

Prihvadeni radovi za Stampanje se lektoriSu. Redakcija Casopisa zadrzava pravo na manje
korekcije rukopisa. U slucaju da su potrebne vece izmene, o tome se obavestava glavni autor, a rad
se dostavlja na doradu, sa naznac¢enim rokom.

Jezik

Radovi se Stampaju na srpskom jeziku (ekavski dijalekt) ili dvojezicno — na srpskom i
jednom od stranih jezika (engleski, nemacki, ruski ili francuski). Ukoliko se radovi Stampaju na
srpskom jeziku, njihovi rezimei (1/10 duzine ¢lanka) objavljuju se na engleskom jeziku. Ukoliko se
radovi Stampaju na engleskom ili nekom drugom stranom jeziku, njihovi kratki sadrzaji se Stampaju

na srpskom 1 engleskom jeziku.



Priprema rukopisa

Rad treba da bude otkucan u programu za obradu teksta Word, font Times New Roman,
veli¢ina slova 12, sa proredom 1,5 i marginama od 2 cm, a dostavlja se na CD-u ili u elektronskoj
formi. Rad treba da bude napisan jasno, koncizno i gramaticki ispravno i treba da sadrzi:

Naslov rada (mala slova, bold, veli¢ina slova 14). Ispod naslova rada navode se prezimena 1
imena autora (mala slova, italik, veli¢ina slova 12). Broj¢anom oznakom, u superskriptu, iza imena
autora, oznacava se institucija. Na kraju prve strane, u fus noti, navode se, prema broj¢anoj oznaci,
naziv i adresa institucije u kojoj su autori zaposleni (italik, veli¢ina slova 10). U novom redu navodi
se prezime 1 ime autora za kontakt i njegova e-mail adresa.

Kratak sadrzaj treba da sadrzi 150 do 250 reci, sa kljuénim re¢ima (do 10) na srpskom
jeziku ili na jeziku na kome je rad napisan, i nalazi se ispod naslova rada i prezimena autora.

Rezime je kratak, informativan prikaz, sadrzaja ¢lanka na srpskom i/ili engleskom jeziku, u
zavisnosti od jezika na kome je rad napisan, koji omogucava uvid u cilj istraZzivanja, metode,
rezultate 1 zakljucak. Rezime treba da ima do 500 reci (italik, veli¢ina slova 12) i nalazi se na kraju
rada, iza literature.

Kljuéne reci su termini koji najbolje opisuju sadrzaj ¢lanka. Klju¢nih rec¢i ne moze da bude

vise od 10. Klju¢ne reci se daju na svim jezicima na kojima postoje rezimea, neposredno ispod
teksta rezimea (italik, veliCina slova 12).

Kratak sadrZaj 1 rezime ne smeju da sadrze skracenice. U tesktualnom delu rada, svakoj
skracenici koja se prvi put navodi, treba da se da i pun naziv, a u daljem tekstu moze da se koristi
samo skracenica.

Originalni nau¢ni rad treba da sadrzi navedena poglavlja: uvod, materijal 1 metode, rezultate

1 diskusiju (zajedno ili odvojeno), zakljucak, napomenu (opcionalno) i literaturu. Poglavlja se
kucaju malim slovima, veli¢ine 12, bold.

1. Uvod: treba da sadrzi jasan opis problematike i cilja istrazivanja, uz kratak prikaz
relevantne literature, ne starije od deset godina;

2. Materijal 1 metode: ovo poglavlje opisuje materijal i metode koji su koriS¢eni 1 nacin na
koji su postavljeni ogledi;

3. Rezultati i diskusija: rezultati treba da budu obradeni odgovaraju¢im statistickim
metodama za izvedena ispitivanja, prikazani jasno i koncizno, u vidu tabela, grafikona, fotografija,
crteza i drugo, a isti rezultat ne treba prikazati dvojako, i u vidu tabele i u vidu grafikona. Diskusija
treba da se odnosi na prezentovane rezultate, bez ponavljanja ranije navedenih Cinjenica, uz
poredenje dobijenih rezultata i relevantnih podataka iz literature koji se odnose na srodnu grupu

proizvoda, sli¢nu analiticku metodu 1 sl.



— U tekstu, citirana literatura oznacava se prezimenom autora, prezimenom i veznikom
»1°“ ako su dva autora, ili, ako je viSe od dva autora, prezimenom prvog autora i
dodatkom ,,i dr.* (italik) 1 godinom obljavljivanja (sve u zagradi);

— Slike 1 crtezi se obelezavaju brojem kojim se navode u radu. Nazivi tabela se piSu
iznad, a nazivi grafikona i slika ispod (mala slova). Nazive tabela i tekst u tabelama,
grafikonima i slikama treba pisati dvojezicno, pri ¢emu je drugi jezik engleski.
Tabele, grafikone i slike treba dati u prilogu rada;

— Pri preuzimanju tabela, grafikona i slika iz literature autor je obavezan da navede
izvor (na primer autor, godina objavljivanja, ¢asopis i drugo). Napomene se daju pri
dnu strane u kojoj se nalaze preuzeti podaci.

— Autor treba da se pridrzava Medunarodnog sistema jedinica (SI) 1 vaZe¢ih zakona o
mernim jedinicama i merilima.

4. Zakljucak: daje pregled najbitnijih ¢injenica do kojih se doslo u toku istrazivanja.

5. Napomena (zahvalnica): sadrzi naziv i1 broj projekta, odnosno naziv programa u okviru
koga je clanak nastao, kao 1 naziv institucije koja je finansirala projekat ili program. Navodi se na
dnu prve strane ¢lanka.

6. Literatura: treba da se slozi po abecednom i hronoloskom redu objavljivanja, i to:
prezime autora, prvo slovo imena, godina objavljenog rada (mala slova veli¢ine 12, bold), a u
nastavku, naziv rada u celosti, naziv ¢asopisa ili drugog izvora, volumen i broj ¢asopisa, pocetna i

zavr$na strana rada.
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Radovi drugih kategorija, osim originalnih nau¢nih radova, mogu da se piSu sa

podnaslovima po izboru autora.

Radovi se dostavljaju na CD-u, poStom ili u elektronskoj formi, na e-mail adresu.
1. Institut za higijenu i tehnologiju mesa

- za Casopis ,,Tehnologija mesa“ -
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aurelija@inmesbgd.com
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