
Program provere sposobnosti čula, obuka i trening osoba koje učestvuju u 
senzornoj oceni 

 

Naziv programa 

 
Program provere sposobnosti čula, obuka i trening osoba koje 
učestvuju u senzorskoj oceni 
 

Oblast 
 
Senzorska analiza prehrambenih proizvoda 

 
 
Adresa Instituta 
 

 
Kaćanskog 13, 11 000 Beograd 

Kontakt osoba   

 
Mr Dragica Karan, magistar veterinarskih nauka, oblast  higijene i 
tehnologije namirnica animalnog porekla; 
 
Rukovodilac Odeljenja za senzorska i fizička ispitivanja sa 
parazitologijom Instituta za higijenu i tehnologiju mesa, Beograd 
 

 
Broj telefona 
 

 
011/2650-655 

 
Broj faksa 
 

 
011/2651-825 

Kratak sadržaj 
programa 

   
Stručna predavanja – Teorijske osnove iz oblasti senzorskih 
analiza:  

• Uslovi za senzorsku analizu namirnica 
• Kategorije ocenjivača 
• Važnija senzorska svojstva i anatomsko-fiziološke osnove 

senzorske analize 
• Metode senzorske analize 
 

Praktični deo – Testiranje čula kandidata u skladu sa : 
• SRPS ISO 3972 2002 - Metod utvrđivanja osećaja ukusa 
• SRPS ISO 5496 2002 - Iniciranje i obuka ocenjivača u 

otkrivanju i prepoznavanju mirisa 
• Ishihara test -Test za delimični daltonizam (Test for colour 

blindness, Kanahara Shuppan Co. Ltd, Tokyo-Kyoto, Japan. 
• SRPS ISO 4120 2002 - Test trougla 
• SRPS ISO 6658 2002 - Jednostavni deskriptivni test, sa  



posebnim naglaskom na najčešće mane proizvoda od mesa  
 

 
Ciljna grupa 
 

   
Osobe koje učestvuju u procesu proizvodnje ili kontrole kvaliteta  
prehrambenih proizvoda. 

 
Sertifikati 

 
Izdavanje potvrde o obučenosti kandidata 
 
Osobama koje su zadovoljile uslove navedenih standarda, izdaće se 
Sertifikat o završenom Programu provere sposobnosti čula, obuka i 
trening osoba koje učestvuju u senzorskoj oceni. 
 

 
Dinamika i trajanje 
programa, broj 
učesnika, datum 
održavanja  
 

 
 
Po dogovoru 

 
 
 


